Menu de la semaine

servi a midi, du mardi 13 au vendredi 16 janvier

Velouté de moules bouchot du Mont-Saint-Michel au Chardonnay
Céleri-rave et liveche (19.-)
ou
Carpaccio de beeuf a I'huile d’olive et échalotes confites au vinaigre balsamique
Fines tranches de champignons de Paris marinées, copeaux de parmesan et cresson (21.-)
Sole meuniere, cuite surl'aréte, émulsion au beurre noisette, capres et persil frit
Pommes de terre nature et épinards étuvés (33.-)
ou
Supréme de poulet GRTA de Monsieur Grolimund, Satigny, cuit a basse température
Purée de patates douces, pois gourmands, sauce au curry Madras et cumin (28.-)
Sélection de trois fromages suisses, affinés par la fromagerie Jumi
Oberland bernois (14.-)
ou
Comme une tarte au citron...
Meringue, jus de yuzu et grenade (12.-)

Menu complet a 42.- par personne

Vin du mois

Cuvée Jules
Domaine des Curiades, famille Dupraz a Lully
vinifiée en exclusivité pour le restaurant
assemblage de Gamaret, Merlot et Pinot Noir
1dl-8,60 75cl-56.-

Une biére locale...

Brasserie Pere Jacob a Soral
a partager... Blonde, Ambrée, IPA
100 cl —18.-

Brasserie du Virage a Plan-les-Ouates
Blonde leégere, Blanche, Ambrée, IPA ou sans alcool
33cl- 8,20

Biere du Pendule a Confignon
Ambrée
33cl-8,20



